Creciente uso de la teCn.'OIogia del ozono

" Es creciente la utilizacién en el -

mundo y particularmente en
Uruguay de la tecnologia del -
‘ozono para detener el proceso de

maduracién delasfrutasdurante.

el transporte maritimo, destaco
a El Observador Agropecuario e
operador loglstxco_Rodolfo_ Fac-
cini, gerente comercial de Trans-’
cargo SA. S
_Para 2011 se estima que Ia
incorporacién de este recurso
tecnoldgico se incrementara por
parte de las empresas nacionales -
exportadoras de frutas, y queen-
el sector de los ardndanos ascen-
deriun20%, explicé Faccinienel -
"-stand de Uruguay enla 18 Fruit
Logistica en Berlin.

La tecnologia del ozono que
éstafirmarepresentaen Uruguay
““es limpia pues no dejaresiduos;
-envel producto, fue aprobada por

el USDA e incluso en Estadgs
Unidos fue aprobada para tral;é»
portar allllL/;ltOf orgénicos”

EN BERl.iN odolfo Faccim y. Mark Sé

"El oz'on'o e"s u'h fnuy potente
desmfectante natural que ataca’
mlcrobms enelaire ytamblén enla
" superficie. Ademds rescciona-con

“el etileno, deteniendo el proceso -
‘de maduracién de la fruta, que por .

" lo tanto independientemente del

Yapso utilizado para su traslado -

lleégard en las mismas condiciones

.que cuando el traslado se reahza

por avion.
. Esta tecnologia, de‘sarrolla"da
como uhna alternativa a las tradi-

cionales (como la de atmésfera -
controlada), €s cada vez mucho -

S .

més demandada por proveedores, .
yrecibidores de alimentos:

. Se trata de una muy pequefia ; -} .
. umdad que se adosa al contene- |

dor y que tomando aire de la at-
‘mdsfera genera ozono, dosifican-
dolo dentro del mismo-durante
“todo el viaje, Incluso, la unidad
. posee un GPS que permite con-

- trolat a distan¢ia yen tiempo real ;- _
la ubicacién del contenedor ypa- |

rametros del estado dela fruta.:

- Su ut]hzac;on no se ]nmta a tal- -

0 cual prodicto, perden Uruguay ’
“quienes han hecho-punta®en la-
adopci6n del sistema han sidolos
productores de arandanos.’
En cuanto a otros productos,
Paccini —junto al ejecutivo Mark
$4, de PurFresh— mencioné el

.. Cold Storage (sisterna idéntico al i

“explicado aplicado a | chmatas de
-frio}y el PurFresh ‘Wash (permite
utilizar ozono en vez de cloro du- |
rante ef proceso de desinfeccién
€n plantas de empaque de frutas)

[




