
Informes automatizados de seguridad de alimentos y 
cadena de frío 
Los informes de Intellipur cumplen con los requisitos de Buenas Prácticas 
Agrícolas (GAP) y  los pasos de seguridad de la HACCP a través de proveer 
automáticamente evidencia documentada del control de procesos 
para la seguridad de alimentos. Fácilmente se puede entregar informes 
detallados de los pasos de servicios sanitarios y eliminar el registro de 
datos a mano (el cual es propenso a errores) así como la necesidad de 
constante re-capacitación.

La eficiente administración de la cadena de frío es fundamental para 
la seguridad y calidad de los alimentos.  Evidencia documentada del 
ambiente de la cadena de frío puede servir para comprobar el adecuado 
almacenamiento y control de transporte para los consumidores además 
de evidencia en caso de una demanda de responsabilidad civil por 
productos defectuosos.

Control y monitoreo remoto de diagnósticos  
Intellipur  junta datos operacionales de todos sus clientes suscritos de 
manera segura, la cual permite un monitoreo eficiente y eficaz. Intellipur 
incluye software para monitoreo y control local que automáticamente 
registra todos los valores de los sensores, el estado de la maquinaria, los 
puntos de control junto a antecedentes de alertas y revisiones.  El equipo 
de apoyo para Purfresh puede resolver y diagnosticar problemas de 
control operacional desde lejos, lo cual permite tener mayor tiempo de 
producción y evitar los altos gastos de viajes y visitas en terreno.

Alertas automatizadas de control operacional 
Las soluciones Purfresh proveen un control operacional inherente y 
de circuito cerrado.  Los sistemas de control locales basados en PLC 
automáticamente entregan seguridad a través de apagar el generador 
de ozono en el caso que sea necesario. Alertas de Itellipur notificarán 
de inmediato a las personas adecuadas a través de teléfono celular 
y/o correo electrónico de problemas operacionales.  Notificaciones de 
alerta se mandarán a las personas que aparecen en listas de distribución 
predeterminadas hasta que sean reconocidas o eliminadas.     

Un control de procesos de próxima generación que automáticamente maneja la 
seguridad de los alimentos e información de la cadena de frío.

Intellipur

Purfresh se transforma en un verdadero apoyo en el control de procesos operacionales y monitoreo a través de proveer a 
Intellipur servicios informáticos por suscripción.  La informática es la ciencia de la información y Purfresh provee un servicio 
de próxima generación el cual incluye un estricto control operacional, datos históricos a través de Internet, monitoreo de 
diagnósticos, informes y alertas automatizadas.  Los informes de Intellipur entregan evidencia documentada de control para los 
auditores de seguridad de alimentos así como informes ambientales de la cadena de frío para almacenamiento y transporte.  
Intellipur funciona con varias aplicaciones de Purfresh, incluyendo a transporte de contenedores, almacenamientos fríos y 
desinfección húmeda.   

Importantes características

•	 Monitoreo e informes disponibles desde 
cualquier lugar

•	 Informes a petición y calendarizados de la 
cadena de frío y seguridad de alimentos 

•	 Diagnósticos y apoyo técnico desde lejos 
realizados por el equipo Purfresh

•	 Alertas automatizadas

•	 Una solución basada en Internet para la 
visibilidad administrativa e información 
junto a un software local para el control de 
supervisión local 

La informática = la ciencia de la 
información 




