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Transport

A demanda global por produtos frescos, como os citricos, continua a crescer em indice
acelerado e oferece oportunidades significativas para importadores e exportadores atingirem
mercados maiores. Infelizmente, na medida em que os mercados se expandem, aumentam
também as distdncias de transporte e o tempo para comercializar o produto. Enquanto os
produtos frescos estdo em transito, hd real diminuicdo da vida na prateleira e aumenta

o risco de desenvolver mofo e deterioracdo por rapido amadurecimento. Pesquisas
mostram que importadores e exportadores perdem até 30% de produto fresco por causa
de amadurecimento e giro durante o transporte. Esses desafios, somados ao aumento da
demanda pelo consumidor por produtos pereciveis seguros, livre de produtos quimicos,
levaram a indiistria a buscar alternativas como o Purfresh™ Transport para manter a
qualidade durante o transporte.

PURFRESH TRANSPORT: MANTEM O PRODUTO FRESCO E SEGURO

Consistentemente as alternativas funcionam melhor quando as comparamos,
verificamos que o Purfresh Transport resulta em melhores condi¢des do produto

na chegada, mantendo o frescor e aumentando, assim, a vida na prateleira durante

o transporte maritimo. A Purfresh se sobressai onde os sistemas de gerenciamento
ambiental tradicional e antimicrobianos falham, fornecendo uma combinag¢io inédita
de controle superior do amadurecimento com prevenc¢io de deteriora¢io 100%

sem residuos, conseguindo, dessa forma, aumentar a seguranca do alimento. Sendo a
unica solugio de gerenciamento de ambiente ativa da industria, baseada somente em
0zonio, o Purfresh Transport monitora constantemente e gerencia dinamicamente o
ambiente interno do contéiner durante todo o percurso - permitindo que os produtos
sejam embarcados mesmo no caso de frutas e vegetais altamente sensiveis e por longas
distancias Os beneficios do Purfresh Transport sio claros:

*  Prolonga a vida na prateleira, agrega valor ao produto tanto para o consignatario
como também para o varejista.

*  Diminui o desperdicio, aumenta o retorno e reduz os custos causados por processo
de reclamagdes.

e Manter o frescor mesmo em distancias maiores permite aos importadores/
exportadores a atingir e desenvolver novos mercados.

COMO FUNCIONA?
O Purfresh Transport — cientificamente projetado como um sistema de gerenciamento
ativo do ambiente — ¢ a tnica solug¢do comprovadamente eficaz para controlar o
amadurecimento e diminuir a deteriora¢do dos produtos sem a utilizagio de produtos
quimicos. Sua tecnologia patenteada utiliza poderosas moléculas de 0zonio para
eliminar definitivamente mofos, fermentacdes e bactérias em suspensio e que se
acumulam nas superficies em até 99% ao mesmo tempo em que consome ¢ regula os
niveis de etileno. Depois de fazer seu trabalho, o 0zonio se transforma imediatamente
em oxigénio puro, deixando as caracteristicas de sabor,
textura e odor do produto em sua condi¢do natural

Para otimizar o ambiente do contéiner durante todo o
percurso, o Purfresh Transport reage inteligentemente

as mudancas da concentragio organica da carga (como
concentra¢cdes microbianas e niveis de etileno) e muda

as condi¢des ambientais (como temperatura). Unico na
industria, o Purfresh Transport tem o que nenhuma outra

DESTAQUES

Mantém o frescor, sabor, consisténcia e
aroma no periodo pos-colheita.

Aumenta a vida na prateleira

Controla a deterioracao

- Elimina totalmente os
microorganismos em suspensao e os
que se alojam na superficie

- Interrompe a aglomeracéo de
microorganismos

- Interrompe a esporulacdo

- Na&o deixa residuos

Controla o amadurecimento ao mesmo
tempo em que consome e regula o
etileno

Oxida bactérias e viroses em suspensao e
que se alojam na superficie

E superior a CA e MA
Aprovado pela USDA e FDA
Certificacao de Produtos Organicos

Monitoramento de Protecdo de Carga
(LPM™) disponivel

BENEFICIOS

Aumenta a possibilidade de
comercializacao

Diminui o desperdicio e evita a
reembalagem

Diminui a quantidade de reclamacoes

Ajuda a atingir e desenvolver novos
mercados

Satisfaz as diretivas relacionadas a
diminuicao dos residuos de produtos
quimicos

Aumenta a seguranca dos produtos
alimenticios

solucio oferece — uma aproximacio isenta de produtos
quimicos que estende a vida na prateleira, diminuindo

o desperdicio, aumentando a seguranca do alimento e
ainda mantendo a qualidade do produto fresco durante o
transporte de longo percurso.

o etileno, eliminando completamente os
microorganismos.

purfresh

Purify, Protect, Preserve.
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' COMPARE O VALOR AGREGADO NO CASO DE

MANGA E MAMAO

PURFRESH TRANSPORT CA DE INJECAO A GAS

Firmeza e coloragao superiores
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Requer contéineres vedados, que
tém disponibilidade limitada

& COMPARE O VALOR AGREGADO NO CASO DE

BANANAS COMUNS/GRAUDAS

PURFRESH TRANSPORT

Requer contéineres vedados, que

tém disponibilidade limitada

COMPARE O VALOR AGREGADO NO CASO DE ABACAXIS PURFRESH TRANSPORT FUNGICIDAS (BAYLETON)

A descarga deve ser espagada
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Purfresh, Inc. 877-668-0303 (ligicio gratuita nos EUA) www.purfresh.com u.r fr e Sh@
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Purify, Protect, Preserve.
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