


PURFRESH TRANSPORT: CÍTRICOS

COMPARE O VALOR

IMAZALIL (IMZ) OU TIABENDAZOL (TBZ) Purfresh Transport

CONTROLE DE MOFO Mofo azul e verde; pode haver formação de 
manchas de mofo resistentes

Todos os tipos de mofo; o mofo é oxidado e não 
pode se tornar resistente ao ozônio

CONTROLE DE ETILENO Não Converte etileno em água e dióxido de carbono

RESÍDUO NA FRUTA Sim Não

DOSAGEM/APLICAÇÃO Normalmente, aplicação por pulverização 
(encharcamento)

O ozônio é aplicado continuamente, controlando o 
mofo e o etileno ininterruptamente.

CONFORMIDADE 

REGULATÓRIA

A descarga deve ser espaçada Nenhuma manutenção do registro EPA é requerida; 
requer estar de acordo com o código de incêndio

CERTIFICAÇÃO DE 

PRODUTOS ORGÂNICOS

Não Sim

Purfresh, Inc. 
47211 Bayside Parkway 
Fremont, CA 94538  

877-668-0303 (ligação gratuita nos EUA) 
510-580-0700 (principal) 
510-580-0701 (fax)

     www.purfresh.com 
     info@purfresh.com
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MONITORAMENTO DA PROTEÇÃO DA CARGA 

O Purfresh Transport fornece controle ambiental completo, incluindo temperatura, umidade relativa do ar, dióxido de carbono, 
oxigênio e ozônio, bem como a localização do contêiner através de rastreamento por GPS. A comunicação múltipla via satélite, 
wireless local e em série permite aos clientes acesso transparente a informações, mesmo enquanto os contêineres ainda estiverem 
cruzando o oceano. O Centro de Controle Purfresh Intellipur® coleta as informações e fornece acesso baseado na rede às informações 
e relatórios..

Centro de Controle Intellipur
  • Diagnóstico remoto e resolução de problemas
  • Relatórios baseados na rede
  • Alerta

PROTEGER OS SEUS PRODUTOS EM TODA A CADEIA FRIA COM ARMAZENAGEM A FRIO DA PURFRESH 
Baseado na mesma tecnologia patenteada, a solução em Purfresh Cold Storage™ é especificamente designada para ser usada como um 
desinfetante poderoso e ao mesmo tempo seguro em salas de armazenagem de ambiente controlado (CA) e de ambiente normal (RA). 
Eficácia comprovada na eliminação total de microorganismos em suspensão e de superfície, interrompendo o processo de esporulação 
e consumindo o etileno, a solução acaba com a contaminação cruzada, controla a deterioração e aumenta os níveis da segurança dos 
alimentos. Com a Purfresh Cold Storage0, produtores, empacotadores e processadores podem estender a vida na prateleira, melhorar a 
qualidade, reduzir perdas relacionadas com a deterioração dos produtos e reduzir também o uso e a despesa com produtos químicos.
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