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MACAS E PERAS

OS DESAFIOS DO TRANSPORTE DE MACAS E PERAS

Magis e peras sio cada vez mais exportadas para mercados
estrangeiros a medida que a demanda mundial por frutas
continua crescendo. A maioria das variedades de macis

e peras oferece uma vida Gtil na prateleira relativamente
longa, tornando-as bastante faceis de transportar em
viagens curtas. Infelizmente, para o transporte de longa
distancia, o risco de perdas aumenta de forma significativa,
pois tanto as magis como as peras sio extremamente
sensiveis ao etileno e suscetiveis a deterioracio — especialmente pelo fato de o fruto
amolecer — durante o transito.

Disposta a aproveitar a oportunidade global, os transportadores as vezes empregam
navios frigorificos de ambiente controlado (AC) para as variedades sensiveis como forma
de ajudar a manter a qualidade durante o transporte. Usar contéineres de AC produz
resultados mistos, pois 0 AC pode fornecer algum nivel de controle de amadurecimento,
mas faz pouco para combater o crescimento e a propagacio de fungos. Essa limitacio
levou os transportadores das principais regides produtoras de maca e pera do mundo a
recorrer ao Purfresh® Transport — a tinica solu¢io do setor que oferece a prevenc¢io do
amadurecimento e de deterioracio sem o uso de substancias quimicas nocivas.

O VALOR DO PURFRESH TRANSPORT

Superando consistentemente as alternativas em comparagdes, o Purfresh Transport
proporciona melhores condi¢des do produto na chegada, mantendo o frescor e
aumentando o tempo de permanéncia dos produtos convencionais e organicos

na prateleira durante o transporte maritimo. Projetado como um sistema ativo de
protecio de carga, o Purfresh Transport é empregado onde os sistemas tradicionais de
gerenciamento de ambientes e antimicrobianos estdo aquém das expectativas em relacio
20 monitoramento e gerenciamento ativo do ambiente no interior do contéiner do navio
frigorifico durante toda a viagem. Oferecendo uma combinag¢io incomparavel de
controle de maturag¢do superior com prevengio de deterioragdo totalmente livre
de residuos e seguranca de alimentos aprimorada, o Purfresh Transport é uma
solu¢do ideal para o transporte de produtos propensos a deterioracio ou sensiveis
ao etileno. Com a Purfresh, o valor é acrescentado rapidamente:

*  Prolongando a vida na prateleira, agrega valor ao produto tanto para
o consignatario como também para o varejista.

*  Diminuindo o desperdicio, aumenta o retorno e reduz os custos de
processamento de indenizacdes.

e Conservar o frescor dos produtos em longas distancias possibilita o uso
de transporte maritimo para alcancar e desenvolver novos mercados.

CARGA DE ESPOROS REDUZIDA ENTRE PRESSAO DAS FRUTAS MANTIDA
97% E 99% POR CONTROLE DE ETILENO
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DESTAQUES

Mantém o frescor, sabor, consisténcia e aroma no
periodo pés-colheita.

Aumenta a vida na prateleira

Controla o mofo azul e cinza
- Mata os micro-organismos em suspensao e 0s
que se alojam na superficie
- Interrompe a aglomeracdo de micro-organismos
- Interrompe a esporulacao
- N&o deixa residuos

Oxida bactérias e virus em suspensao e que se
alojam na superficie

Supera contéineres de AC

Mantém a firmeza consumindo e regulando
o etileno

Aprovado pelo USDA e FDA
Certificacdo do USDA para produtos organicos

Atende as diretivas relacionadas com a diminuicédo
de residuos quimicos

Aumenta a seguranca alimentar

Monitoramento disponivel de carga durante
a viagem

Maior valor

Menos desperdicio

Maior vida Util na prateleira

Evita-se o processamento de solicitacdes
Menor degradacéo de nivel

Reducdo de reembalagem
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Maior comerciabilidade
VALOR MAIOR: $$

Com a Purfresh, o penicilio nao

infecta as magas em redor

purfresh

Purify, Protect, Preserve.



PURFRESH TRANSPORT: MACAS E PERAS ey

COMO FUNCIONA?
Cientificamente desenvolvido como um sistema de S

~ . L, L. . Elimina micrébios que provocam
protecio de carga ativa, o Purfresh Transport é a inica 0O,—Como funciona deterioracdo e patogenicos (ar/superficie)
solugdo do setor comprovadamente eficaz para controlar

0 amadurecimento, diminuir a deteriora¢io e melhorar .
a seguranca alimentar sem a utiliza¢io de produtos . é

quimicos. Sua tecnologia com patente pendente utiliza e * OXIdaasuperﬂc-e
uma forma ativa de oxigénio, comumente denominada ®O® ® Ozénio (0,) da célul - destrora céula
0z06nio, para eliminar fungos, leveduras, bactérias e 0,- — Oxigénio 0% Controla o amadurecimento
virus no ar e em superficies bem como consumir e U |

regular os niveis de etileno. Certificado para produtos

organicos e aprovado pelo USDA e FDA, o ozénio age
como um desinfetante poderoso livre de residuos que
imediatamente volta ao estado de oxigénio, deixando o
gosto, a textura, o cheiro e as caracteristicas no estado
natural dos produtos.
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Para maximizar a eficicia, a tecnologia Purfresh ¢ facilment
contéiner para controlar com precisio e distribuir uniforme
carga. Além disso, o sistema monitora ativamente e ajusta os
base nas mudangas no estado da mercadoria ou da atmosfer:
beneficio, o Purfresh Transport oferece uma solucio exclust
para aumentar a vida nas prateleiras, minimizando o desperc

fresco durante o transporte maritimo de longo alcance. : Ut///zando o sisterna de ar do

contéiner, as poderosas moléculas

de oz6nio fluem por todo o navio
frigorifico para consumir o etileno e
eliminar os micro-organismos.
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Mofo azul e cinza; pode
CONTROLE DE FUNGOS haver formagao de manchas
resistentes de mofo

Todos os tipos de mofo; o mofo ¢é oxidado
e ndo pode se tornar resistente ao 0zénio

Converte o etileno em dgua e didxido de

CONTROLE DE ETILENO Nao carbono (o processo ocorre fora do fruto)
RESIDUO NAS FRUTAS Sim Nio
GOSTO Nenhum impacto Sabores naturais mantidos

O o0zénio é aplicado continuamente,

Normalmente, aplicacdo )
prcag controlando o mofo e o etileno

DOSAGEM/APLICACAO

por pulverizagio ininterruptamente
CONFORMIDADE REGULATORIA A descarga deve ser espagada Nao € necessdrio ter registro na EPA
(agéncia de protecdo ambiental)
Purfresh, Inc. 877-668-0303 (ligacio gratuita nos EUA)  www.purfresh.com fr h
47211 Bayside Parkway 510-580-0700 (principal) info@purfresh.com pUT es
Fremont, CA 94538 510-580-0701 (fax) Purify, Protect, Preserve.
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