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OS DESAFIOS NO TRANSPORTE DE MANGAS

A manga sio mercadorias extremamente valiosas e sensiveis

DESTAQUES

e, durante o armazenamento, estio sujeitos a antracnose e Mantém o frescor, sabor, firmeza e cor no

a podridio peduncular, bem como aos efeitos prejudiciais perfodo pés-colheita

do etileno. Além disso, como a manga e 0 mamao sio : )
Aumenta a vida na prateleira

particularmente sensiveis ao encolhimento, a umidade no

armazenamento deve ser mantida em niveis altos, o que muitas Controla a antracnose e podridao

vezes leva ao crescimento elevado de fungos. As estimativas de peduncular

A ] 0, 0,
perdas pds-colheita chegam a 10% a 30% ao ano. - Elimina completamente os micro-

Para reduzir o ri virarem duran ranspor man mamao sao fr ntemen . -
ara reduzir o risco de se virarem durante o transporte, a manga e o mamao sio frequentemente organismos de superficies e

ranspor r fr ér ler: mercializacao, mas pr m aumen
transportados por frete aéreo, o que acelera a comercializa¢io, mas provoca um aumento aerotransportados

significativo de custo. Se a op¢io mais economica selecionada for o transporte maritimo,
geralmente serio empregadas as tecnologias de ambiente controlado ou modificado (CA - Interrompe a esporulacao

ou MA) para ajudar a manter a qualidade dos frutos durante o longo periodo de transporte. - Nao deixa residuos

Infelizmente, os métodos CA/MA podem ajudar a retardar a transpiracio, mas pouco fazem

para impedir a deterioragdo. Diante dessas op¢des limitadas, os transportadores comegaram a Controla 0 amadurecimento ao consumir e

procurar alternativas que os ajudario a manter a qualidade do produto, aproveitando o transporte regular o etileno

maritimo com 6tima relagio custo-beneficio. Oxida bactérias e viroses aerotransportadas

e alojadas em superficies

O VALOR DO PURFRESH TRANSPORT
Superando consistentemente as alternativas em E superior a CA e MA
comparacdes, o Purfresh Transport® proporciona MANGAS: INDICE DE FIRMEZA POS-VIAGEM

. Aprovado pelo USDA e FDA
melhores condi¢des do produto na chegada, — >

mantendo o frescor e aumentando a vida ttil dos Certificacdo do USDA para produtos

50% Firmes

produtos convencionais e organicos na prateleira organicos
durante o transporte maritimo. Projetado como \ | N .
\ ; ; Atende as diretivas relacionadas com a

. . ~ 50% Macias 82% Macias
um sistema ativo de protecio de carga, o Purfresh \\ diminuicao de residuos quimicos
¢ empregado onde os sistemas tradicionais de S
gerenciamento de ambiente e antimicrobianos estio Purfresh Transport Ambiente Normal Aumenta a seguranca alimentar
aquém das expectativas em relagio a monitorar e Fonte: Resultados de uma viagem simulada de 22 dias Monitoramento disponivel de carga durante
gerenciar ativamente o ambiente no interior do em 2009. a viagem

contéiner do navio frigorifico durante a viagem.
Oferecendo uma combinac¢io incomparavel de controle de matura¢io superior com preven¢io
de deterioracio totalmente livre de residuos e seguranca de alimentos aprimorada, o Purfresh Aumenta o Valor

Transport é uma solucio ideal para o transporte de produtos propensos a deterioracio ou sensiveis .
Controla o Amadurecimento

ao etileno. Com o Purfresh Transport, o valor é acrescentado rapidamente: -
Reduz o Desperdicio

*  Prolongar a vida atil dos produtos na prateleira aumenta o valor para o destinatario Aumenta a Vida Util na Prateleira
assim como para o varejista. Evita o Processamento
de Solicitacoes
. Minimizar o desperdicio aumenta os rendimentos e reduz os custos de processamento Reduz a Degradacéo da Classe
de solicitacdes. Reduz a Reembalagem

+ Aumenta a Capacidade
de Comercializacao

e Conservar o frescor dos produtos em longas distancias possibilita o uso de transporte
maritimo para alcancar e desenvolver novos mercados.

AUMENTO DE VALOR $$

Fonte: Viagem simulada de 22 dias. As mangas armazenadas em
ambiente normal (a esquerda) apresentaram sinais de deterioragao
interna. As mangas protegidas com Purfresh Transport (a direita) ndo
apresentaram sinais de deterioracdo interna; 2009.
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Purify, Protect, Preserve.




PURFRESH TRANSPORT: MANGAS

COMO FUNCIONA?

Cientificamente desenvolvido como um sistema de protecio
de carga ativa, o Purfresh Transport é a tnica soluc¢io do setor
comprovadamente eficaz para controlar o amadurecimento,

diminuir a deterioracdo e melhorar a seguranca alimentar sem

0O,—Como Funciona

Elimina Micrébios que Provocam
Deterioracao e Patogénicos
(ar/superficie)

7
Oxidg ' N

L o . Energia
a utilizagio de produtos quimicos. Sua tecnologia com patente " ) Elimina as Calulas da Superficie
pendente utiliza uma forma ativa de oxigénio, comumente OP® © g Ozénio (O;)
® 8%

e

Controla o Amadurecimento

&C%o HOR
g s

referida como ozodnio, para eliminar bolores, leveduras, bactérias 0, - Oxigénio
e virus no ar e em superficies bem como consumir e regular
os niveis de etileno. Certificado para produtos organicos

e aprovado pelo USDA e FDA, o 0z6nio age como um

(CH,)

Destrdi o Etileno

desinfetante poderoso livre de residuos que imediatamente volta
ao estado de oxigénio, deixando o gosto, a textura, o cheiro e

as caracteristicas no estado natural dos produtos.

Para maximizar a eficicia, a tecnologia Purfresh é facilmente
integrada a unidade de refrigeracio do contéiner para controlar
com precisio e distribuir uniformemente as moléculas de ozonio
em toda a carga. Além disso, o sistema monitora ativamente

e ajusta os niveis de ozdnio durante toda a viagem com base

nas mudancas no estado da mercadoria ou da atmosfera.

Comprovado e de 6tima relagio custo-beneficio, o Purfresh

Transport oferece uma solu¢io exclusiva de abordagem livre =
frigorifico para consumir o etileno

e eliminar os micro-organismos.

de produtos quimicos para aumentar a vida Gtil nas prateleiras,
minimizando o desperdicio e mantendo a qualidade do produto

fresco durante o transporte maritimo de longo alcance.

COMPARAR O VALOR PURFR RANSPOR AMB ONTROLADO
REDUZ O APODRECIMENTO / MATA AS BACTERIAS, LEVEDURAS, E |Z[
BOLOR
CONTROLA O AMADURECIMENTO |Z[ |Z[
Cor e firmeza superior
REDUZ OS MICROBIOS PATOGENICOS PARA REFORCAR A |Z[
SEGURANCA ALIMENTAR
DISINFECTA O CONTEINER (MICROBIOS E ODORES) |Z[
Requer container com estanquidade,
FUNCIONA EM CONTEINERS NOVOS E VELHOS |Z[ que tém uma disponibilidade
limitada

Purfresh, Inc.
47211 Bayside Parkway
Fremont, CA 94538

877-668-0303 (ligacdo gratuita para os EUA)
510-580-0700 (principal)
510-580-0701 (fax)

www.purfresh.com
info@purfresh.com
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