
OZONE IN-LINE CONTACTOR

Patented high efficiency technology dissolves ozone into water

Purfresh’s patented high e�ciency, low pressure loss, static mixer directly follows the venturi and ensures 

a high ozone gas transfer.   This reduces the amount of ozone required for treatment while minimizing 

ozone o�-gassing.

Standard in-line contactors use PVDF eductors and electro-polished stainless steel static mixers with 

tri-clamp �ttings. The eductor includes a stainless steel check valve to prevent process water from back 

�owing into the ozone generating equipment.  

The venturi operates in pressurized pipe lines with a minimum inlet pressure of 25 psi and a minimum 

di�erential pressure of 20 psi. The feed pressure may be a maximum of 80 psi with a di�erential pressure 

of 40 psi.

The ozone gas �ow educted into the venturi will vary with the water �ow, back pressure and the dif-

ferential across the venturi.  

The venturi and static mixer can be mounted in any position as long as the static mixer is connected 

directly to the venturi discharge.

The venturis and static mixers are supplied in various sizes to assure a velocity between �ve and ten feet/

second for maximum mixing e�ciency with minimum pressure drop. 

KEY FACTS
Designed for your exact flow

Efficient low cost ozone contacting

Tri-clamp sanitary fittings

Contactor can be mounted in  

any position

In stream mixing provides maximum 

ozone transfer

Manufactured from PVDF and stainless 

steel

Flows from 20 to 375 gpm

OZONE ADVANTAGES
Ozone is the safest and most natural 

purification and disinfection agent 

for fresh produce. It is approved by 

the FDA and USDA as a food contact 

substance and is certified organic.

Ozone’s method of action is to destroy 

the cell wall of the organism upon con-

tact. Because it works instantly, ozone 

does not enable the development of 

resistant pathogen strains, an increas-

ing problem for the produce industry.

Generated from the oxygen in air, 

ozone reverts to pure oxygen after 

doing its job, leaving no residue on 

produce. Ozone is made on-site; no 

delivery or storage of toxic chemicals 

required. At the levels Purfresh recom-

mends, ozone is safe for people, prod-

uct, equipment and the environment.

OC-1000 SERIES

 

UNA TECNOLOGIA BREVETTATA E ALTAMENTE EFFICIENTE CHE DISSOLVE 
L’OZONO NELL’ACQUA
Il mixer statico brevettato dalla Purfresh ad altissima efficienza, con una minima perdita di pressione, 

viene installato dopo il sistema di iniezione Venturi e garantisce un alto trasferimento di ozono gassoso 

in acqua. Questo riduce la quantità di ozono necessaria per il trattamento e allo stesso tempo ne  

minimizza la dispersione. 

I dissolutori standard in linea sono completi di Venturi in PVDF, mixer statici in acciaio inossidabile, 

serbatoio e pompa di ricircolo con attacchi rapidi.  L’iniettore Venturi include una valvola di ritegno  

in acciaio inossidabile per evitare che l’acqua utilizzata ritorni nell’apparecchiatura che genera l’ozono. 

Il Venturi è inserito in condutture pressurizzate con una pressione minima di entrata di 1,7 bar ed una 

pressione minima differenziale di 1,4 bar. La pressione di alimentazione può raggiungere un massimo  

di 5,5 bar con una pressione differenziale di 2,7 bar. 

Il flusso di ozono gassoso inserito nel Venturi varierà insieme al flusso dell’acqua, la pressione di ritorno 

e quella differenziale. 

Il sistema Venturi e il mixer statico possono essere montati in qualsiasi posizione a condizione che siano 

accoppiati direttamente in serie.

Il sistema Venturi e il mixer statico sono disponibili in varie misure per assicurare una velocità ideale  

in modo da ottenere una massima efficienza di miscelatura con una minima perdita di pressione.

DISSOLUTORE DI OZONO IN LINEA

FATTI SALIENTI

Studiato specificatamente per il vostro 
flusso

Contatto di ozono efficiente a basso 
costo

Attacchi rapidi

Il dissolutore può essere montato in 
qualsiasi posizione

Durante la miscelatura dei flussi  
fornisce il massimo trasferimento  
di ozono

Costruito in PVDF e acciaio inossidabile

Fluisce da 20 a 375 gpm

I VANTAGGI 
DELL’OZONO

L’ozono è l’agente di purificazione e 
disinfezione più sicuro e più naturale 
per i prodotti freschi. 
E’ approvato dal FDA e dal USDA 
come sostanza di contatto per i cibi 
ed è organico certificato. 
Il meccanismo di azione dell’ozono è 
di distruggere le membrane cellulari 
dei microrganismi al solo contatto. 
Agendo immediatamente l’ozono 
non consente lo sviluppo di agenti 
resistenti patogeni, un problema in 
aumento per molti produttori.  
Generato dall’ossigeno nell’aria 
l’ozono si trasforma in ossigeno puro 
dopo aver eseguito la propria azione 
senza lasciare residui sui prodotti. 
L’ozono è prodotto in loco; nessun 
bisogno di trasporto o stoccaggio 
di agenti chimici tossici. 
Alle concentrazioni raccomandate 
da Purfresh, l’ozono è sicuro 
per le persone, per i prodotti, per i 
macchinari e per l’ambiente. 

SERIE OC-1000



PURFRESH OZONE IN-LINE CONTACTOR

SPECIFICATIONS

VENTURI STATIC MIXER

CONTACTING Pump pressurized venturi eduction

FLOW 20 GPM to 375 GPM (specify pipe size and �ow)

SIZE 1 ½  inch to 4 inch

GAS CHECK VALVE Integral stainless steel check valve on eductor gas inlet with Hy�or O ring

EDUCTOR PVDF with tri-clamp �ttings 

MIXING Patented In-line electro-polished static mixer with tri-clamp �ttings and removable mixing elements

STATIC MIXER MATERIAL 316L electro-polished stainless steel

MIXER VELOCITY 5 to 10 feet/sec for designed pressure drop

GASKET EPDM Rubber

MODEL 1015 1020 1025 1030 1035

PART 103526 103532 103545 103535 103538

SIZE 1 ½ inch 2 inch 2 ½ inch 3 inch 4 inch

OZONE CONNECTION 3/8” Stainless 3/8” Stainless 3/8” Stainless 3/8” Stainless 3/8” Stainless (2)

FLOW (GPM) 20-45 40-90 80-150 100-220 200-375

VENTURI LENGTH (IN) 2.25 3.10 4.50 5.70 6.00

STATIC MIXER LENGTH (IN) 28 28 36 36 36

WEIGHT 15 lb. 18 lb. 20 lb. 30 lb. 40 lb.

 

3 /8  S S  T U B E  
G A S  IN L E T  

  

C L A M P  

  G A S K E T  

F L O W  

W IT H  C H E C K  V A L V E  

  

Purfresh, Inc. 

47211 Bayside Parkway 
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877-668-0303 (toll free U.S.) 
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     www.purfresh.com 

     info@purfresh.com

©2008 Purfresh, Inc. All rights reserved. Purfresh, the Purfresh logo, the “Purify, Protect, Preserve” tagline, Intellipur, Purfresh Transport, and Purfresh 
Cold Storage are trademarks of Purfresh, Inc. All other trademarks and company names are the property of their respective owners.

DS-OC1000-0109

©2008 Purfresh, Inc. All rights reserved. Purfresh, the Purfresh logo, Intellipur, Purfresh Transport, and the “Purify, Protect, Preserve” tagline are  
trademarks of Purfresh, Inc. All other trademarks and company names are the property of their respective owners.

Purfresh, Inc.
47211 Bayside Parkway - Fremont, CA 94538
877-668-0303 - www.purfresh.com

P.C. di Pompeo Catelli
via Roma 81 - 22029 Uggiate Trevano
tel. +39031948737 - info@pompeocatelli.it
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SPECIFICHE

FLUSSO

PARTE

MISCELAZIONE

LUNGHEZZA VENTURI (mm)

VALVOLA DI CONTROLLO 
DEL GAS

COLLEGAMENTO ALL’ OZONO (CONNESSIONE)

VELOCITA’ DI MISCELATURA

PESO

CONTATTO

SISTEMA VENTURI

FLUSSO (LITRI/MIN)

MISURA

MISURA

MATERIALE DEL MIXER  
STATICO

LUNGHEZZA STATIC MIXER (mm)

GUARNIZIONE

IPERCONCENTRATORE PURFRESH

Iniezione Venturi in pressione

 In PVDF 

1 ½  fino a 4 pollici

316 L acciaio inossidabile satinato

EPDM

Da 75 a 1400 litri/min (misura specifica a seconda delle condutture e del flusso)

Mixer statico in linea con attacchi rapidi ed elementi di miscelatura rimovibili

Valvola di ritegno in acciaio inox integrata nel sistema Venturi

Da 1,5 a 3 metri al secondo per specifiche perdite di pressione

MODELLO 1015 10251020 1030 1035

1 ½”

711

75-170

103526

57

6.7 kg

3/8”

2 ½”

910

300-560

103545

115

9 kg

3/8”

2”

711

150-340

103532

79

8.1 kg

3/8”

3”

910

380-830

103535

145

13.5 kg

3/8”

4”

910

750-1400

103538

152

18 kg

3/8”

MIXER STATICO VENTURI

TUBO 3/8”
INGRESSO GAS
TRAMITE VALVOLA DI CONTROLLO

VALVOLA

FLUSSO

GUARNIZIONE


