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Productores de uva para vino de todo el mundo obtienen tintos mas intensos y
blancos mas brillantes con Purshade

La proteccion solar de Purshade minimiza las quemaduras solares y el estrés por calor en
las uvas para vino

Fremont, California, USA—Enero 26, 2010—Purfresh, proveedor de tecnologias
limpias que purifican, protegen y preservan los alimentos y el agua, anuncié hoy que los
productores de uvas para vino han experimentado disminuciones significativas en el dafio
fisico causado por las quemaduras solares y un aumento en el peso de los racimos gracias
al protector solar Purshade®. Las pruebas de campo realizadas en multiples variedades,
entre las que se incluyen las uvas Pinot Grigio, Cabernet Sauvignon, Merlot, Viogner y
Chardonnay tratadas con Purshade, produjeron frutas de la mas alta calidad con mejores
caracteristicas de color y sabor, lo que a su vez se tradujo en vinos tintos de color mas
intenso y vinos blancos mas claros y brillantes.

El dafio provocado por el sol tiene un efecto negativo importante sobre las uvas para vino
cultivadas en todo el mundo. Se pierde aproximadamente entre el 15% y el 20% de las
uvas para vino cada temporada debido al dafio causado por el sol, situacion que es
particularmente significativa en el caso de las variedades de alto costo. El rendimiento y la
calidad pueden verse muy afectados por el dafo causado por el sol, y las consecuencias
varian desde la pérdida total de racimos, hasta efectos negativos en la calidad del jugo de la
fruta y el posterior vino.

Purshade se desarroll6 cientificamente para brindar proteccion superior contra los efectos
nocivos del estrés solar. Basado en la tecnologia pendiente de patente Advanced
Reflectance Technology™ (ART™), Purshade reflecta las longitudes de onda daiiinas de
la radiacion solar como la ultravioleta (UV) y la infrarroja (IR), pero permite la
transmision de la suficiente luz solar necesaria para la fotosintesis. Los resultados de
laboratorio indican que Purshade reflecta entre un 85% y un 95% de radiacion UV nociva
y que mantiene las superficies de las plantas entre 3 y 6 grados centigrados mas fria que la
de las plantas que no reciben tratamiento.

“Para cumplir con las exigentes normas de la industria, los productores deben optimizar las
condiciones de cada hectarea; Purshade hace justamente eso y a la vez aumenta el valor de
cada cosecha al reducir el dafo causado por el sol”, afirmo6 el Sr. Alejandro Ochagavia de
GMT. “Los resultados que hemos observado en cultivos de Chile confirman que la
proteccion solar que brinda Purshade es una herramienta valiosa para ayudar a los
productores a mejorar sus ganancias y a competir de manera mas efectiva en todo el
mundo”.



Segun pruebas de campo reiteradas y estudios de investigacion, las mejoras fitosanitarias
relacionadas con la reduccion del estrés solar de Purshade fueron un factor importante en el
aumento del rendimiento y la calidad de las uvas para vino cultivadas en todo el mundo:

Chile: Las uvas Chardonnay tratadas con Purshade mostraron una disminucion del 12% en
el dafio intenso causado por el sol, en comparacion con el grupo de control que no recibio
tratamiento, y los racimos de bayas tratadas con Purshade fueron en promedio un 15% mas
grandes que las vides que no recibieron tratamiento. En las uvas Merlot, las bayas tratadas
con Purshade experimentaron una disminucion del 7% en el dafio intenso causado por el
sol, en comparacion con las que no recibieron tratamiento.

Estados Unidos: Las uvas Pinot Grigio experimentaron un aumento del 10% en el peso
promedio de los racimos, y la incidencia de los efectos nocivos del sol disminuy6 del 10%
para el grupo de control sin tratamiento al 2% cuando se uso la proteccion de Purshade. En
las uvas Viogner, el peso promedio de los racimos fue un 22% mayor en el grupo tratado
con Purshade y la incidencia del dafio causado por el sol fue s6lo del 2%, en comparacion
con el 33% en el caso de las vides que no recibieron tratamiento.

Australia: En otro tipo de clima extremo, las uvas Chardonnay tratadas con Purshade
experimentaron una reduccion significativa en las quemaduras causadas por el sol. So6lo el
29% de los racimos tratados con Purshade mostraron dafios intensos a causa del sol, en
comparacion con el 51% de los racimos no tratados. El peso promedio de los racimos en el
caso de las uvas Cabernet Sauvignon tratadas con Purshade fue un 13% mas elevado que el
del grupo de control.

La familia de productos de Purshade incluye una férmula para uso en cultivos
convencionales y una formula para la produccion organica aprobada por el Instituto de
Evaluacion de Materiales Organicos (Organic Materials Review Institute, OMRI) de los
Estados Unidos de América y revisada por el Instituto de Ecomercado (Institute for
Marketecology, IMO) y BCS Chile. Las formulas liquidas son faciles de mezclar, pueden
aplicarse con equipos estandar de pulverizacion y estan disefiadas para ser lavadas con
facilidad.

Acerca de Purfresh, Inc.

Purfresh ofrece una amplia gama de soluciones de tecnologia limpia que purifican,
protegen y preservan el agua y los alimentos. Las aplicaciones innovadoras para cosecha,
los sistemas de lavado de alimentos y las tecnologias de cadena de frio de Purfresh
protegen con eficacia los productos frescos, antes y después de la cosecha. Nuestras
tecnologias de agua purifican y desinfectan productos farmacéuticos, embotellados y de
consumo. En la actualidad, clientes de mas de 42 paises confian en Purfresh para aumentar
el rendimiento, controlar los costos y mejorar la seguridad y la calidad de sus productos,
entre ellos Coca-Cola, Procter & Gamble, Safeway, Orchard View Farms y Wyeth
Pharmaceuticals. Para obtener mas informacion visite www.purfresh.com.




Purfresh y Purshade son marcas comerciales de Purfresh, Inc., registradas en los Estados
Unidos y con registro pendiente en otras jurisdicciones. Todas las demés marcas
registradas y nombres de empresas pertenecen a sus respectivos propietarios.
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