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Software ayuda a mantener frescuray calidad de la fruta chilena

27 de Agosto de 2010
A través del programa, los agricultores mantienen el control de sus productos en la cadena de abastecimiento.

La frescura y calidad de la fruta es un aspecto importante a considerar al momento de la comercializacion, factor
conocido por los productores chilenos, quienes recurrieron a la tecnologia para mantener el control y el valor de sus
productos a través de la cadena de abastecimiento.

A través del sistema Intellipur, servicio de software de Ultima generacion creado por la empresa Purfresh, los
productores en Chile han podido mantener un control operativo de sus productos en medio de un mercado de alta
competitividad.

“La competencia global esta en aumento, y la presién sobre nuestros productores y exportadores locales nunca ha
sido tan intensa. Es imprescindible la implementacion de tecnologias avanzadas que ayuden a ofrecer productos
frescos més seguros y frescos al mercado mundial”, manifestd Gustavo Yentzen, de la consultora chilena Yentzen
Consulting.

De acuerdo a lo informado por Purfresh, el sistema permite disminuir el riesgo de contaminacioén y descomposicion
al estar disponible la informacién del manejo y las condiciones de almacenamiento de los productos frescos durante
su transito hacia el mercado.

El programa ademas permite realizar andlisis de datos, monitoreo de diagndstico, generaciones de informes y
aplicar alarmas automaticas. Segun Purefresh, el software busca complementar las tecnologias con las ciencias
aplicadas en las soluciones de cadena de frio creadas por la empresa.

“La ciencia que respalda nuestras soluciones esta disefiada para mantener la frescura y ayudar a garantizar la
seguridad de los productos frescos consumidos en todo el mundo. Nos complace brindar nuestras soluciones
avanzadas de cadena de frio a los productores y exportadores chilenos a fin de ayudarlos a mantener y aumentar
los ingresos provenientes de las frutas y verduras producidas en Chile” afirmé David Bouchard, Gerente General de
Soluciones de Poscosecha y de Transporte de Purfresh.

A través de los sistemas Wash, Cold Storage y Transport, la compafiia ofrece a los agricultores mantener la calidad
de sus productos después de la cosecha sin tener que utilizar quimicos que dafian la fruta. Esto se logra a través de
la utilizaciéon del ozono para eliminar moho, los hongos, las bacterias y los virus que se encuentran en el agua, el
aire y las superficies.

Segun la empresa, el ozono actla como un desinfectante poderoso que no deja residuos y limpia sin afectar las
caracteristicas naturales de sabor, textura y olor de los productos. El sistema cuenta con certificacion orgénica y fue
aprobado por la Administracién de Drogas y Alimentos (FDA) del Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos (USDA).
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