purfresh

Purify, Protect, Preserve.

Purfresh ayuda a productores y exportadores chilenos a seguir siendo competitivos en el
mercado global

Las soluciones de gestion de seguridad y de frescura impulsan el valor a través de la cadena de
abastecimientos de alimentos al mejorar la seguridad de los alimentos, extender su vida util y
reducir el desperdicio de productos frescos

Fremont, Calif.—-25 de agosto de 2010- Purfresh, proveedor de tecnologias limpias que
purifican, protegen y preservan nuestros alimentos y el agua, ha anunciado hoy la disponibilidad
en Chile de sus soluciones de cadena de frio Purfresh® Cold Storage, Purfresh Wash y Purfresh
Transport, integradas todas con Intellipur®, la herramienta para gestion de informacion de ultima
generacion de la compania. La combinacion de ciencia comprobada, tecnologia de informacion
avanzada y aplicacion practica de las soluciones de Purfresh ha demostrado que mantiene la
calidad, reduce el uso de quimicos, extiende el periodo de vida 1til y mejora la seguridad de los
alimentos para ayudar a los productores y exportadores chilenos a mantenerse competitivos y a
conservar el valor de los productos frescos que se producen en Chile.

Los consumidores actuales esperan un abastecimiento de productos frescos de alta calidad y
seguro durante todo el afio. Con el crecimiento del mercado global, la disponibilidad se expande
y con ella lo hace el riesgo de contaminacion y de descomposicion. Estos riesgos son ain
mayores debido a la limitada informacion disponible en cuanto al manejo y a las condiciones de
almacenamiento de productos frescos durante su transito hacia el mercado. Las soluciones de
cadena de frio comprobadas y rentables de Purfresh estan disefiadas para ayudar a las empresas
en la industria de los productos frescos a mantenerse competitivas mientras se adaptan a un
mundo en constante cambio, un mundo que demanda la reduccion de desperdicios, una mayor
responsabilidad, la disminucién del uso de productos quimicos agresivos y una exigencia cada
vez mayor por que se ofrezcan a los consumidores productos frescos mas seguros y de mas alta
calidad.

“La competencia global esta en aumento, y la presion sobre nuestros productores y exportadores
locales nunca ha sido tan intensa. Es imprescindible la implementacion de tecnologias avanzadas
que ayuden a ofrecer productos frescos mas seguros y frescos al mercado mundial”, manifesto el
Sr. Gustavo Yentzen, de Yentzen Consulting. “Es alentador e igualmente fascinante ver a una
compafiia como Purfresh disenar y ofrecer soluciones innovadoras que brindan aplicaciones
practicas, haciendo posible que los productores de productos frescos de Chile se beneficien de
las mas recientes tecnologias”.

Purfresh Wash ofrece a los empacadores y procesadores una solucion rentable para mejorar la
seguridad de los alimentos que igualmente reduce o elimina el uso de quimicos; Purfresh Cold
Storage mantiene los productos frescos y seguros durante el almacenamiento a corto y largo
plazo al minimizar la descomposicidn, controlar la maduracion y reducir los patdogenos
transmitidos por los alimentos; Purfresh Transport promueve llegadas de mas alta calidad al
mantener la frescura y extender el periodo de conservacion de los productos frescos durante el
transporte oceanico; Intellipur ofrece un servicio de software de tiltima generacidon que incluye



control operativo estricto, analisis de datos basado en Internet, monitoreo de diagnostico,
generacion de informes y alarmas automaticas para las soluciones de cadena de frio de Purfresh.

“La ciencia que respalda nuestras soluciones estd disefiada para mantener la frescura y ayudar a
garantizar la seguridad de los productos frescos consumidos en todo el mundo” afirmo el Sr.
David Bouchard, gerente general de Soluciones de Poscosecha y de Transporte de Purfresh.
“Nos complace brindar nuestras soluciones avanzadas de cadena de frio a los productores y
exportadores chilenos a fin de ayudarlos a mantener y aumentar los ingresos provenientes de las
frutas y verduras producidas en Chile”.

Desarrolladas cientificamente y libres de residuos en un 100%, todas las tecnologias de cadena
de frio de Purfresh utilizan una forma activa de oxigeno —lIlamada comunmente ozono— para
eliminar moho, hongos, bacterias y virus que se encuentran en el agua, el aire y las superficies, y
también para consumir y regular los niveles de etileno. Con certificacion organica y aprobado
por el Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (United States Department of
Agriculture, USDA) y la Administracion de Drogas y Alimentos (Food and Drug
Administration, FDA), el ozono actia como un desinfectante poderoso que no deja residuos, que
inmediatamente vuelve a su estado de oxigeno, sin afectar las caracteristicas naturales de sabor,
textura y olor de los productos. Para el empaque, almacenamiento y envio de productos frescos,
las soluciones de Purfresh basadas en la ciencia ofrecen lo que las demds no han logrado: la
capacidad de extender la frescura, minimizar la descomposicion y reducir los patdogenos sin el
uso de quimicos.

Las soluciones de Purfresh son utilizadas en todo el mundo por productores, empacadores,
procesadores, distribuidores, exportadores e importadores para mantener la calidad y promover
la seguridad de los productos frescos.

Acerca de Purfresh, Inc.

Purfresh ofrece una amplia variedad de soluciones de tecnologia limpia que purifica, protege, y
preserva nuestros alimentos y nuestra agua. Las innovadoras aplicaciones de cultivo, los sistemas
de lavado de alimentos y las tecnologias de cadena de frio de Purfresh resguardan de forma
efectiva los productos frescos antes y después de la cosecha. Nuestras tecnologias de agua
purifican y desinfectan productos de consumo, farmacéuticos y embotellados. Al prestar
servicios a los consumidores de mas de 50 paises, Purfresh y sus asociados mundiales ayudan a
las compaiiias como Auvil Fruit Company, Coca-Cola, Fruit Patch, Procter & Gamble, y
Safeway a elevar el rendimiento, controlar costos, y mejorar la seguridad y calidad de sus
productos. Para obtener més informacion, visite www.purfresh.com.
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